                                              MANITARIA
                          CHAMPIGNONS A LA GRECQUE

Pour 6-8 personnes

Ingrédients :

150 ml huile d’olive 

100 ml de vin blanc sec

Sel et poivre noir

1 c à café de thym séché

3 gousses d’ail écrasées

4 c à soupe de persil frais haché

550 g de champignons de Paris nettoyés

Le jus d’un citron pressé

Persil frais haché pour décorer

1- Mettre tous les ingrédients, sauf les champignons et la moitié du jus de citron, dans une grande casserole. Faire bouillir. Réduire le feu et ajouter les champignons. Couvrir 

      et laisser mijoter pendant 6 à 10 minutes.

      2- Verser les champignons et le liquide dans un plat de service et laisser refroidir       complètement. Servir ce plat à température ambiante, arrosé du jus de citron et parsemé de persil frais pour haché.
